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Gusto in Scena
si fa in quattro

di Elisa Facchetti

Torna l'evento enogastronomico piu
atteso dell'anno, fucina di idee e mo-
tore di creativita per i migliori chef,
pasticceri e pizzaioli italiani che tro-
vano nella collaudata "cucina del sen-
za" una sfida per cimentarsi in un
nuovo modo di fare cucina. Ideata da
Marcello Coronini, Gusto in Scena si
apre a un mondo di possibilita, propo-
nendo in contemporanea guattro eventi
da non perdere.

Conto alla rovescia per GUStO in Scena.
| giormi 1 e 2 marzo |'appuntamento
con la migliore gastronomia aprira i bat-
tenti per accogliere alcuni dei nomi pil
importanti del panorama italiano invitati
in qualita di relatori al congresso Alta
Cucina Gusto in Scena|ideato e organiz-
zato da Marcello Coronini, critico enoga-
stronomico e docente universitario. Come
ogni anno, anche questa VII° edizione
si svolgera a Venezia alla Scuola Grande
di San Giovanni Evangelista con illustri
personalita: saranno presenti gli chef
Andrea Aprea, Enrico Bartolini, Cristian
e Manuel Costardi, Enrico Crippa, Herbert
Hinter, Giuseppe lannotti, Davide Oldani,
Maurizio Serva, Massimo Spigaroli, Paolo
Beverini, llario Vinciguerra; i pizzaioli Re-
nato Bosco, Stefano Callegari, Franco
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Pepe, Ciro Salvo, Gino Sorbillo. Per i pa-
sticceri sara presente Luigi Biasetto e
Iginio Massari. Tema del congresso 2015
| Piatti Firma e | piatti della grande tradi-
zione italiana rivisti attraverso "La Cucina
del Senza 2015", owero "senza grassi
0 senza sale o dessert senza zucchero
aggiunti”. Novita dell'edizione 2015 sara
La Pizza del Senza. | migliori pizzaioli
d'ltalia, guidati da Marcello Coronini,
spiegheranno come realizzare pizze senza
sale o grassi aggiunti, valorizzando le
materie prime che vengono utilizzate,
senza la necessita di aggiungere altro:

"La pizza - spiega Marcello Coronini - &

uno dei piatti simbolo della nostra tradi-
zione, tutti lo conoscono. Insefire ne La

Cucina del Senza® la pizza significa av-
vicinare a questa rivoluzione culinaria

molte pil persone". Quattro gli eventi

in contemporanea: il congresso di Alta

Cucina/GUSIOIR'SEERa] dove importanti

chef, grandi pasticceri e maestri pizzaioli

si confronteranno e realizzeranno piatti,

pizze e dessert basati su le regole de La

Cucina del Senza®; | Magnifici Vini e Se-
duzioni di Gola proporranno un'accurata

selezione di cantine ed eccellenze ga-
stronomiche italiane e europee, perso-
nalmente scelte da Lucia e Marcello Co-
ronini. Alla sera si svolgera, come gli

anni precedenti, il Fuori di Gusto, che

coinvolgera 18 ristoranti e bacari della

citta, e alcuni grandi alberghi veneziani,

con menu degustazioncIGUSIOIMSEENd

dedicati a La Cucina del Senza®. Cucinare

“Senza”, come sostiene da sempre Mar-
cello Coronini, & infatti pil sano oltre

che gustoso e ormai sono molti i ristoranti

stellati e non italiani che adottano nei

loro menu piatti "lungimiranti" in tal

senso: "Il prossimo passo - auspica Co-
ronini - & entrare nelle cucine degli

italiani per mettere in atto un sempre

pili necessario cambio di cultura”. L'obiet-
tivo & dimostrare come una cucina

attenta alla salute pud anche essere gu-
stosa & che buono puo e deve coincidere

sempre di pill con sano.
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